Szakiskola osztalyozovizsga kovetelményei agazatonként
Fa-és butoripar - asztalosipari szerel6 9. évfolyam

Biztonsagos munkavégzés alapjai tantargy:

- A biztonsagos munkavégzés targyi €s személyi feltételei.

- Az anyagmozgatés és anyagtarolas biztonsagtechnikaja.

- Baleset fogalma, csoportositasa, megeldzése.

- Balesetek kivizsgalasa, nyilvantartasa.

- Tennivalok baleset esetén.

- Az elsésegélynyujtas szabalyai.

- Kornyezetvédelem eszkozei, modszerei.

- Aviz, alevegd, a talaj, a kdrnyezet tisztasagadnak védelme.

- A fa- és butoriparban keletkezd hulladékok feldolgozasa, taroldsa, artalmatlanitasa.

- Beruhazasok kornyezetvédelmi eldirdsai.

- A faipari beruhézas el0készitése, szakhatosagok eldirasai és telephely
engedélyezési eljaras.

Biztonsagos munkavégzés gyakorlata tantargy:

- Faipari szerszamok, eszkdzok biztonsagtechnikéja
Kéziszerszamok kezelése, fiirészek, gyaluk, vésok, furok, kalapacsok.
Egyéb szerszdmok biztonsagos hasznélata.

- Faipari alapgépek biztonsagtechnikéja
Faipari gépek rendeltetése, biztonsagos beallitasa.
Védoberendezések, védOeszkozok hasznalata.
Faipari gépek biztonsagos lizemeltetése, karbantartasa.
A gépek ilizemi koriilményei, gépapolas.

- Munkabiztonsag
A munkahely rendje, anyagok rakatolasa megmunkalas kozben.
Magatartési szabalyok a mithelyben, testtartds megmunkalas kozben

Faipari szakmai és gépismeret tantargy:

- Tomorfa megmunkalas kézi szerszdmokkal, kisgépekkel
A forgacsolas elmélete.
Faipari szerszamok ¢és kézi kisgépek (flirész-, mar6- €s csiszologépek, furdgépek,
oszlopos furd).
Forgacsolo szerszamok jellemzoéi egyenes és korpalyan mozgd szerszamoknal.
Jellemz6 szogek és hatasuk a feliileti finomsagra.
Forgéacsolashoz sziikséges mozgasok (fémozgas, mellékmozgas).
Forgacsold sebesség, elétolo sebesség.
Forgacsolas egyenes vonal mentén.
Forgacsolas iv mentén.
Forgacsolassal 6sszefliggd szakmai szamitasok (jellemz6 szogek, attétel,
fiirészszalag hossza, vastagsaga, korfiirészek forgacsolasi sebessége, el6tolo
sebessége, gyalugép
forgacsolasi sebessége, elotold sebessége).
Kézi szerszamok miihelyszintii hasznalata.



Kézi szerszamok (flirészek, gyaluk, vésok, furdk) fajtai és alkalmazasuk.
Faipari szakmai gyakorlat tantargy

- Tomorfa megmunkalas kézi szerszamokkal,
kisgépekkel természetes tabol késziilo alkatrészek szabdsa, darabolasa, szeletelése,
kézi szerszamokkal és kézi kisgépekkel (gépek, berendezések, szerszamok
ellendrzése,
szerszamok beallitasa, mikodtetése).
Kézi fiirészek altalanos ismertetése
Flrészelési gyakorlat (sziikséges mérd- €s rajzolo eszkdzok ismertetése,
hasznalata, anyagkiosztas).
Flirészelési technoldgia - anyagbefogas, rogzitési modok, ellendrzés,
munkavédelem.
Flrészelési gyakorlatok.
Kézi korfiirész gépek, dekopir-, szurd-, rezgdfiirészek bemutatdsa, hasznalata.
Gépi fiirészelési gyakorlatok.

Asztalosipari szerelési ismeretek tantargy

- Szerelési dokumentacio hasznalata, alkatrészek eloszerelése
Alapszerkezetek — idegencsapos szerkezetek — kialakitasanak alapjai, modszerei.
Alapszerkezetek — szerkezeti ragasztasok — kialakitdsanak alapjai, modszerei.
Alapszerkezetek — szerkezeti vasaldssal kialakitott kotések — kialakitasanak
alapjai, médszerei.

- Alapszerkezetek ¢s asztalosipari szerkezetek szerelése

- Helyszini szerelési feladatok

Fa-és butoripar - asztalosipari szerelo 10. évfolyam
Biztonsagos munkavégzés alapjai tantargy:

A foglalkozasi artalom fogalma, csoportositasa, okai, kdvetkezményei, valamint
megel6zésének lehetdségei.

Foglalkozasi betegségek.

Foglalkozéas-egészségiigy targykorei (munkaélettan, munkalélektan, munkakoriilményi
tényezOok, munkakultara).

Orvosi alkalmassagi vizsgalatok.

Személyi higiénia.

Ergondmia.

A tiizvédelem célja és feladatai.

Az égés feltételei, fajtai.

Tlizveszélyes anyagok, tlizveszélyességi osztalyba sorolas.

Thzoltd anyagok és eszkdzok, kezelésiik.



Tennivalok tliz esetén, tlizoltasi modok.
A villamossag biztonsagtechnikaja.
Erintésvédelem

Biztonsagos munkavégzés gyakorlata tantargy:

Biztonsagtechnika a faiparban.

Ergonomiai eldirasok, gépek kezelhetdsége.

Faipari gépek lizemeltetésének kornyezeti szempontjai.

Faipari alapgépek miikodtetéséhez, iizemeltetéséhez sziikséges ismeretek.
Alapvetd kéziszerszamok, kézi kisgépek biztonsagtechnikaja.
Elsésegély-nyujtasi ismeretek

Faipari szakmai és gépismeret tantargy:

Faipari gépek rendeltetése, biztonsagos bedllitasa.

Védoberendezések, védOeszkozok hasznalata.

Faipari gépek biztonsagos lizemeltetése, karbantartasa.

A gépek lizemi koriilményei, gépapolas.

Gépi szerszamok kezelése, tarolasa.

G¢épi szerszamok biztonsagos szallitasa €s tarolasa, szerszamok ellendrzése.

G¢épi munkavégzes szabalyai.

Mezégazdasag-erdészet agazat Csaladellato részszakképesités 9. évfolyam

Elelmiszerek és taplalkozasi, ételkészitési alapismeretek tantirgy:

Zoldségfélek konyhai feldolgozasa: tisztitds, mosas, apritds, vagas, siitéshez, fOzéshez
elokészités. Gyiimolesok elsddleges feldolgozasa: tisztitds, mosas, apritas, darabolas, vagas,
siités, f6zéshez és talalashoz vald elékészités Etelkészitési alapmiiveletek: f6zés, parolas, siités,
piritas stb. Etelkészitéshez sziikséges egyéb miiveletek: siirités, izesités és fiiszerezés, lazitas,
bundazas, toltés, passzirozas, el6fozés vagy leforrazés stb. Asztal megteritése az étkezés
id6pontja és /vagy helye szerint, a tartozékok elhelyezésének szabalyai

Csaladellatas, - gondozés tantargy:

Csalad fogalma, véltozasai, funkcioi (gazdasagi, szocializacids szerepe)
Csaladi haztartas feladata (sziikségletek €s az igények kielégitése)

Héztartasi sziikségletek - igények (alapvetd vagy Iétsziikségletek, kulturalis és luxus
sziikségletek) €s befolydsold tényezoi. Csaladok bevételei és kiadasai. Haztartasi koltségvetés
feladata ¢s a készités formaja



Takarékoskodas a csaladban.

Egészség fogalmanak meghatarozasa

Csalad, az egyén ¢és a tarsadalom szerepe az egészséges ¢életvitel kialakitdsdban
Egészséges ¢letmdd alapjai, az egészségfenntartast befolydsold tényezdk

Héazi betegapolas tantargy:

Betegség fogalma, megeldzésének lehetdségei
Betegségtiinetek

Betegmegfigyelés (testhomérséklet, 1€gzés, pulzus)
Gyobgyszerellatas, borogatas, gongyolés (polyazas)

Lakokornyezet kialakitas tantargy:

Tisztito- és fertdtlenitdszerek hatas szerinti csoportositasa, tarolasuk szabalyai
Takarito eszk6zok és —késziilékek

Takaritasi rendszer (folyamatos rendrakas, napi takaritas, nagytakaritas) egyes helyiségekre
vonatkoz6 munkafeladatai

Textilidk kezelhetdségét jelold kezelési utmutatdk (piktogramok) ismerete
Fehérnemii- ¢és ruhadpolas gépei és eszkdzei (mosogépek, centrifugak, szaritogépek, vasalok)
Mosas-elokészités (valogatas kezelhetdség szerint, aztatas)

Mosasi folyamat és meghatirozd tényezdi (viz, mososzer, kézi-, gépi mosasi eljarés,
hoémérséklet, id6tartam)

Csalad- és haztartds-ellatasi gyakorlat tantargy

- reggeli és uzsonnaételek, egyszerti hidegkonyhai termékek (péksiitemények,

- pékéruk, felvagottak, szalamik, kolbaszfélék, sonkafélék, wvaj, sajt, taro,
z0ldségtélek felhasznalasaval valtozatos szendvicsek, hidegtalak, kenyérbe,
zsemlébe toltott uzsonndk, egyszerl salatak) készitése

- reggeli és uzsonnaitalok (tea, kavé, kakad, limonadé, gyiimdlcsszorpok, egyéb
alkoholmentes italok) készitése

- egyszerli meleg ételek (omlett, rantotta, tiikortojas, kemény és lagy tojas, buggyantott
tojas, meleg szendvics, grillcsirke, egyéb grillhusok, siilt kolbasz, - hurka, egytalételek
¢és egyeb egyszerli meleg ételek) készitése

- Takaritas, lakdsgondozas

- Kiils6 kornyezet gondozésa



Mezogazdasag-erdészet agazat, Csaladellato részszakképesités 10. évfolyam

Elelmiszerek és taplalkozasi, ételkészitési alapismeretek tantirgy:

Husokbol készithetd ételek: sertés, marha, borju, hal, szarnyasbol késziild ételek

Vegetarianus ¢és a reformkonyha ételkészitési modszerei, alapanyagai (huspoétlo, illetve
helyettesitd termékekbdl készithetd ételek)

Tésztak, édességek (kevert tésztak; kelt, omlos tésztak, rétesek, felvert-, vajastésztak; felfujtak,
pudingok, krémek, fagylaltok) stb

Etelek felszolgalasa
Italok felszolgélasa

Csaladellatas, - gondozés tantargy:

Csecsemd gondozasa az elsé életévben

Kisgyermekkor (1 - 3 év) fejlodési sajatossagai, a nevelés feladatai, az étkezés, a figyelem, a
csaladi szeretet fontossaga

Ovodaskori (3-6 év) nevelés

Kisiskolaskori (6-10 év) szokasok jelentdsége, a tudatos nevelés fontossaga, kovetelmények az
iskolas gyermekkel szemben, taplalkozas, ruhdzat, iskolai nehézségek

Serdiilokor (10-18 ¢év) jellegzetességei, valtozasai (pubertds, generacidés konfliktusok,
partnerproblémak, onallosagi torekvések, palyavalasztas, munkakezdés, az ifjusagot fenyegetd
veszélyek)

Idéskoruak ¢€letkori sajatossagai, gondozasi feladatai, lehetdségei

Héazi betegdpolés tantargy:

Betegmegfigyelés (testhomérséklet, 1égzés, pulzus)
Gyobgyszerellatas, borogatas, gongyolés (polyazas)

Gondoz6i szerep, a gondozd emberi tulajdonsagai (figyelmesség, megértés, tiirelem,
engedékenység, ontudat, onuralom, részvét és az dpolasi szabalyok megtartasa)

Betegtipusok, a beteg kornyezete, sziikségletei, a sziikségletek kozlésének, jelzésének
felismerése

Beteg gyermek &polasa

Lakokornyezet kialakitas tantargy:

Kozremiikodési lehetdségek az egyéni gondozasi, apolasi folyamatokban: a gondozottak
megfigyelése, segitség nyujtas a kornyezeti és személyi higiéné biztositdsdban, a mindennapi
tevékenységek elvégzésében, az 6ltozkodésben, az étkezésben, az élelmiszerek, gyogyszerek,
eszk0zok beszerzésében és hasznalatdban. Helyi kozdsségek gondozési formadi, az iddsek
ellatasat végzo intézmények ¢€s tevékenységiik.



Csalad- és haztartds-ellatasi gyakorlat tantargy

Energiatakarékossag a haztartasban
Kornyezetvédelmi feladatok a lakokdrnyezetben

Ruhadpolas altalanos alapelvei (tarolas, elhelyezés, alapos tisztitds, a kezelési uUtmutatd
betartdsa)

Folteltavolitas
Cipd- és boérruhdzat apolasa
Padlo- és szOnyegapolas, butorapolas, ablaktisztitas, fiirdészobai berendezések,

e

falburkolatok, flitétestek, vilagitotestek, lakasdiszek, lakastextilidk tisztitadsanak, apoldsanak
technikdja

Kartevok a haztartasban (rovarok- €s ragesalok, az irtas célja, modjai, eszkozei, anyagai)
Héztartasi szemét kezelése, szelektiv hulladékgytijtés

Hazilagos javitasi- és karbantartdsi munkak szervezése, végzése, alapvetd szerszamkészlet

Turizmus-vendéglatas agazat Cukraszsegéd részszakképesités 9. évfolyam

Elokészités tantargy:

- Az éarukészlet ellendrzése a raktarban

- A megrendeldlap és a beérkezett aru szallitdlevelének dsszehasonlitasa, az eltérések
jelentése

- Cukraszati kész termékek eladasi aranak kiszamitasa

- Anyagok szakszerli kivalasztasa a nyersanyagok technolédgiai szerepének ismerete
alapjan, a nyersanyagok hatasa a termékkészitésre

- Receptek, hasznalati utasitasok értelmezése, megadott anyaghanyad kiszamitasa

- Anyagok, munkaeszk6zok megfeleld elokészitése recept alapjan

- Anyagok mérése

Cukraszati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa tantargy:

- Munkaanyag-sziikséglet meghatarozasa, rendelések €s eldrejelzések alapjan

- Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa és elokészitése, gyartasi,
gazdasagossagi €s ergondmiai szempontok alapjan

- Elokésziileti munkak feliilvizsgalata mindségi kritériumok alapjan

- Siit6-, hokozl6-, hiité-, fagyasztoberendezések mitkodésének ismerete, apolasi €s
tisztitasi miiveletek

- Aprit6-, gyuro-, keverd-, habverd- €s nyujtogépek, kisebb késziilékek
mukodésének ismerete, dpolasa €s tisztitasa

- Berendezések, gépek és késziilekek elokészitése



Turizmus-vendéglatas agazat Cukraszsegéd részszakképesités 10. évfolyam

Elokészités tantargy:

Anyagok mérése

Munkaanyag-sziikséglet meghatarozasa, rendelések és eldrejelzések alapjan
Munkafolyamatok  tervezése, meghatdrozasa ¢és  elOkészitése, gyartasi,
gazdasagossagi €s ergondmiai szempontok alapjan

Elékésziileti munkak feliilvizsgalata mindségi kritériumok alapjan

Cukraszati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa tantargy:

- Berendezések, gépek és késziilékek elokészitése

- Berendezések, gépek és késziilékek — biztonsagi eldirasoknak megfeleld — kezelése
¢s a technologianak megfelelé programozasa

- Berendezések, gépek ¢€s késziilékek hibainak felismerése és a hibak jelentése

Turizmus-vendéglatas agazat Szakaszsegéd részszakképesités 9. évfolyam

Elokészités és élelmiszer-feldolgozas tantargy:

A tanuldk megismerik és alkalmazzak a kdvetkez6 eljarasokat:

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonds, dermesztés

Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés, tisztitas, derités, parirozas,
lehabozas, sziirés

Formaadas: kiszuaras, lepréselés, sajtolas, szeletelés, darabolés, passzirozas,
kiszaggatés, sodras, fonas, dresszirozas

fiiszervajak: hidegen és melegen kevert fliszervajak

egyszerl gyurt tészta: sokoldalu felhasznalhatosag, levesbetétek, koretek
készitéséhez

a liszttel torténd surités fajtai: rantasok, lisztszoras, habarés, beurremanié, stirités
szarazon piritott liszt felhasznalaséaval

keményitOk hasznalata

egy¢b stiritok alkalmazasa (roux, agar-agar, xantan), figyelembe véve ezen
anyagok eltérd tulajdonsagait

Konvhai berendezések és gépek ismerete, kezelése, programozasa tantargy:

hiit6- és fagyasztoberendezések mitkodési elvei, tudjak kezelni és sziikség esetén
programozni a fagyasztd- és sokkolokésziilékeket.
kezelik és adott esetben programozzék a berendezéseket (pl. siitbkemencék,

indukcios f6zdlapok, kombiparolok, mikrohullamu siitdk, f6z6iistok, keramialapos
tlizhelyek, gaztizhelyek,



Turizmus-vendéglatas agazat Szakacssegéd részszakképesités 10. évfolyam

Elokészités és élelmiszer-feldolgozas tantargy:

- Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegdbevitellel, egyéb mechanikai Giton

- Osszedllitas: toltés, kikeverés, dsszekeverés, gyuras, lerakas, rétegezés

- Fuszerezés, izesités: fliszerzacsko, friss fiiszerndvények hasznalata,
s0zas(sofajtak), édesités, savasitas, izesitOkeverékek

- az étel sliritése sajat anyagéaval

- strités tejtermékkel (tejfol, tejszin, vaj)

- slrités zsemlemorzsaval, kenyérrel

- burgonyaval torténd siirités

- natar, bécsi, parizsi, Orly, tempura, bortészta

Konvhai berendezések és gépek ismerete, kezelése, programozasa tantargy:

- Ismeri akiilonb6z6 elveken miikodd hékozl6 berendezéseket, a villany és
géazlizemd siitoket.

- Sous-viderunner: az élelmiszerbiztonsagi szabalyok szigort betartasa mellett tudja
programozni és hasznalni a sous-vide berendezést.

Kereskedelem agazat Bolti elokészito részszakma 9. évfolyam
Aruismeret tantargy:

- Arurendszerek

- A vonalkdd alkalmazésa a kereskedelemben

- Az aru mindségére hato tényezok

- Mindségi osztalyok, mindségtanusitas eszkozei

- Szabvanyok, szabvanyositas

- A fogyasztokat megilletd jogok

- A fogyasztoi érdekek védelmét biztositod jogszabalyi eldirasok
- aruk forgalomba hozatalanak koételezo eldirasai

- A szavatossag

- Ajotallas

Aruforgalmi ismeret tantargy:

- Az aruforgalmi folyamat elemei

- Az arubeszerzés helye, szerepe az aruforgalomban

- A beszerzés fogalma, folyamata, a megrendelés Az aruatvétel célja, gyakorlata, az
aruatvétel adminisztracios feladatai

- A széllitokkal szembeni kifogasok intézésének mddja

- Gongyolegkezelés Raktarak, tarolasi médok

- Arumozgat6 eszkozok és gépek

- Beérkezett aruk készletre vételezése

- Készletnyilvantarté program megismerése Készletdsszetétel, készletnagysag
megallapitasa



A leltarozas célja, szerepe, folyamata, a leltdreredmény értelmezése

Ertékesités tantargy:

A termékértékesitd szerepe a kereskedelem dinamizmusaban, munk4janak hatasa a
vallalati eredményre

A termékértékesitovel kapcsolatos elvarasok, viselkedési normak a kiillonbozé
értekesitési modokban

Munkahelyi egytittmiikodés

Munkavallalo6i ismeretek tantargy:

az allaskeresés modszerei, technikai, valamint a munkavallalashoz, a
munkaviszony Iétesitéséhez sziikséges alapismeretek
onismeret, realis célkitlizések, helyi munkaerdpiac ismerete, mobilitas szerepe,
szakképzések szerepe, képzési timogatasok (6sztondijak rendszere) ismerete
munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kdzalkalmazotti
jogviszony, kozszolgalati jogviszony
Felek a munkajogviszonyban.
A munkaviszony alanyai
A munkaviszony létesitése.
A munkaszerzdés.
A munkaszerzddés tartalma.
A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai.
Probaidd
A munkavallalé és munkaltato alapvetd kotelezettségei
Az élelmiszer fogalma, forgalmazasanak feltételei, élelmiszerbiztonsagi és
higiéniai kovetelmények
Az élelmiszerek Osszetétele
Az élelmiszer-fogyasztas jellemzdi, tdplalkozastani jelentdsége
Mikroorganizmusok ¢és jelentdségiik (romlas, tartositas)
Rendszertani csoportositas
kotelezden feltiintetendd jelolések
A szallitasra, tarolasra, raktarozasra, vonatkozé kdvetelmények
Elvezeti cikkek forgalmazasanak feltételei, tarolas és raktarozas szabalyai

Munkavédelmi alapismeretek tantargy:

A munkavédelem lényege és tertiletei.
A munkahelyek kialakitdsanak altaldnos szabalyai.
Alapvetd feladatok a tliz megel6zése érdekében.

Kereskedelem agazat Bolti elokészit6 részszakma 10. évfolyam

Aruismeret tantargy:

A vegyiaruk fogalma, jellemzdi, mindségi kovetelményei

A vegyiaruk kereskedelmi jelentdsége, kdrnyezeti hatasa

A vegyiaruk forgalmazésara, szallitdsara tarolasara, raktarozasara vonatkozé
kovetelmények



Arucimkén kotelezben feltiintetendd jeldlések, piktogramok, veszélyes anyagok,
kornyezetbarat jelzések

Vegyiaruk rendszertani csoportositasa

A ruhazati cikkek méretezése, cimkézése, kezelési és hasznalati itmutatd
értelmezése

A ruhdzati cikkek forgalmazéséra, szallitsara, tarolasra, raktarozasara vonatkozo
kovetelmények

A vegyes iparcikkek forgalmazasara vonatkozo6 eldirasok, feltételek, jelolések,
piktogramok

Aruforgalmi ismeret tantargy:

Veszteségek kezelése (leltarhiany, selejt, értékcsokkent termékek
Az aruk eladasra torténd elokészitése

Hitéberendezések, mérlegek, szeleteld-, aprito- €s csomagoldogépek
Az arfeltiintetésre alkalmas eszkozok, kodleolvasdok

Eladotéri elhelyezésre szolgalo berendezések

Az aru kihelyezése az eladotérbe

Ertékesitési csatornak Ertékesitési modok

Szakmai szdmitasok

Ertékesités tantargy:

Ertékesitési technikak és eladasdsztonzés
A marketingkommunikécio

Munkavallal6i ismeretek tantargy:

Allaskeresési modszerek: Gjsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halozat

tavmunka, bedolgozdi munkaviszony, munkaerd-kdlcsonzés, egyszeriisitett
foglalkoztatas (mez6gazdasagi, turisztikai idénymunka és alkalmi munka)
onfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében végzett didkmunka, dnkéntes munka
A munkaszerz6dés modositasa

Munkaviszony megsziinése, megsziintetése

Munkaid6 és pihendidd

A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)

AllaskeresSként torténd nyilvantartasba vétel

Az allaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeres6k szamara nyujtandé tamogatasok (vallalkozova valas,
kozfoglalkoztatas, képzések, utazasikoltség-tamogatasok)

Szolgaltatasok allaskeresOknek (munkaerd-kozvetités, tanacsadas)

Munkavédelmi alapismeretek tantargy:

Magatartési szabalyok a munkahelyen
Tiiz és balesetvédelem
Elsdsegélynyujtas



